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» Seznameni vSech zaméstnancii s timto dokumentem dne 27. 08. 2020.
» Seznameni vSech zaméstnanct Skoly, zakl a jejich zdkonnych zastupcli o stanoveni
hygienickych a protiepidemickych pravidel (https://www.zspobezovice.eu — sekce
Skolni jidelna), poudeni tiidnimi ugiteli.
» Seznameni a proskoleni v§ech zaméstnanci - personalu podilejicich se na ptipravé a
vydeji pokrmii dne 31. 08. 2020.
» Dodrzovani zasad osobni a provozni hygieny.
» Dodrzovani pravidel personalem kuchyné, pedagogickymi a provoznimi zaméstnanci.

Hygiena a $koleni
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Pravidelna denni dezinfekce vSech prostor kuchyné, skladu a jidelny.

P#ihlaseni stravy provadi vedouci SJ na cely mésic elektronicky na STRAVA. CZ.
Odhlaseni stravy provadi stravnici sami dle pokyna uvedenych v informacich.
Pouzivani stavajicich dezinfekEnich prosttedkt dle pokynti vyrobce.

Vedouci SJ proskoli pracovniky s pravidly osobni hygieny a piijatym pokynem
feditele skoly ¢. 3.

Pracovnik SJ, ktery se neciti dobfe a pocit'uje ptiznaky infekéniho onemocnéni (véetné
covid-19), nesmi vykonavat napli prace, opousti v nejkratsim mozném Case
S pouZitim rousky, dodrZzenim dalSich obecné zndmych pravidel chovani a jednani pfi
podezieni na ndkazu timto virem.

Dodrzovani spravného postupu myti rukou (tepla voda, myci prostfedek, délka myti,
osousSeni rukou, dezinfekce), dbat na prevenci kontaktu rukou s obli¢ejem, usty, oima
a nosem.

Casté myti a dezinfekce pracovnich ploch, pracovnich pomiicek, vydejnich ploch, klik
dvefi, zdbradli, madel, socidlnich zafizeni pracovnikd.

Po ukonceni vydejti bude proveden dikladny uklid a dezinfekce dotcenych prostor.

Pfijem surovin
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Do vnitinich prostor jidelny a kuchyné je zakézéan vstup obchodnich zastupct a fidict.

Ptijem zboZi bude odbaven persondlem kuchyné u hlavniho vchodu. Na chodbé budou
odstranény sekundéarni obaly a zbozi bude ulozeno do skladu. Pokud bude potieba,
provede personal dezinfekci primarnich obala.



https://www.zspobezovice.eu/
mailto:zsblizejov@razdva.cz
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Po manipulaci s dodanymi surovinami a piijmovymi doklady si personal umyje ruce
dezinfekénim mydlem.

Nebalené potraviny po vyjmuti z piepravnich obali budou uklddany na dezinfikovana
mista.

Piiprava stravy a myti nadobi
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Diusledné dodrzovani pravidel osobni a provozni hygieny, HACCP, vcetn¢ castého
myti rukou.

Dodrzovani zasad spravné vyrobni a hygienické praxe.

Pfi manipulaci s potravinami a pfi piipravé pokrmi, které nejsou tepelné oSetieny,
pouzivat jednorazové rukavice. Pracovnici nepracuji naproti sobé.

Dohotovené pokrmy dusledné piikryvat.

Myti nadobi probihd pii dostateéné vysokych teplotich, dodrzovany nastavené¢ myci
programy (myci proces min. 60 °C), pfi ru¢nim myti je zajistén findlni oplach vodou
o teploté min. 85 °C.

Vstup stravniki do jidelny, organizace stolovani a vydej stravy
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Vstupni dvefe do jidelny budou po celou dobu vydeje otevieny (minimalizovany
kontakt sklikou). Stravnici budou do jidelny ptichazet po skonceni vyucovani
S vyucujicim a pievezme si je pedagogicky dohled.

V jidelné zaméstnanci Skoly zajistuji dohled, organizaci stolovani a dodrzovani
hygienickych postupti zaky (rozpis dohledi umistén v jidelng).

Stravnici provedou dikladné umyti a dezinfekei rukou, které osusi do papirové utérky.

Harmonogram vydeje dle rozvrha tfid:

1. vydej 11.25 h

2. vydej 12.15h

3. vydej 13.10 h
Vydej probiha dvéma sméry. Horni ¢asti jidelny pfichazeji Zaci na polévku. Dohled
nalévd polévku a podava 1Zici. Dohled ma k dispozici jednordzovou zastéru a
rukavice.
Ve spodni ¢asti jidelny dohled zajistuje plynuly ptichod zakt na vydej druhého chodu
a odebirani zabalenych ptibort.
V jidelné se Zaci zdrzuji pouze na dobu ur¢enou ke konzumaci obéda.
Personal kuchyné pfipravi pied vydejem zabaleny ptibor a sklenicku na napoj na
uré¢ené misto.
Salaty jsou podavany v samostatnych miskach.
Samoobsluzny vydej je zrusen.
Pokud pti konzumaci obéda musi stravnik na WC, po navratu si dezinfikuje ruce pred
vstupem do jidelny.
Stravnik dodrzuje zésady osobni a respira¢ni hygieny. Pokud pii konzumaci obéda
musi kasSlat nebo kychat, tak do jednordazového kapesniku, ktery néasledn¢ vyhodi a
provede hygienu rukou.
Nadobi, ptibory odnaseji zaci na uréené misto. Personal po kazdém vydeji dezinfikuje
stoly a vyvétra jidelnu. Zidle se dezinfikuji spoleéné s uklidem jidelny 1krat denng.
Zamgéstnanci a zaci Skoly jsou povinni fidit se timto pokynem.
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Pti poruSeni pravidel bude stravovani se stravniky ukonceno.

Vydej stravy cizim stravnikim — Zakim a zaméstnancim Zakladni Skoly a Odborné

Skoly HorSovsky Tyn
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Stravnici budou do Skoly pfichazet po skonceni vyucovani S vyucujicim a AP
pfezouvarnou.

Stravnici provedou dikladné umyti a dezinfekei rukou, které osusi do papirové utérky.
V horni &asti jidelny zaméstnanci ZS a OS zajistuji dohled, organizaci stolovani a
dodrzovani hygienickych postupt zéky.

Harmonogram vydeje v 11.00 h

Dohled naléva polévku a podava l1zici. Dohled ma k dispozici jednorazovou zastéru a
rukavice. Zajistuje vydej druhého chodu, vydej zabalenych ptibori, napoji a salati.
V jideln¢ se Zaci zdrzuji pouze na dobu uréenou ke konzumaci obéda.

Personal kuchyné pfipravi pted vydejem zabaleny pifibor a sklenicku na napoj na
ur¢ené misto.

Salaty jsou podavany v samostatnych miskach.

Samoobsluzny vydej je zrusen.

Pokud pti konzumaci obéda musi stravnik na WC, po névratu si dezinfikuje ruce pred
vstupem do jidelny.

Stravnik dodrzuje zasady osobni a respira¢ni hygieny. Pokud pfi konzumaci obéda
musi kaslat nebo kychat, tak do jednorazového kapesniku, ktery nasledné vyhodi a
provede hygienu rukou.

Nédobi, pfibory odnéseji Zaci na ur¢ené misto. Personal po vydeji dezinfikuje stoly a
vyvétra jidelnu. Zidle se dezinfikuji spoleéné s uklidem jidelny 1krat denng.
Zaméstnanci a zaci ZS a OS jsou povinni fidit se timto pokynem.

Pii poruseni pravidel bude stravovani s cizim stravnikem ukonceno.

Vydej stravy cizim stravnikim
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Vydej stravy bude probihat od 10.30 do 11.00 h pouze vydejnim okénkem.

Cizi stravnici maji vstup do budovy Skoly zakazan.

Stravnici jsou pouceni o dodrZzovani hygienickych opatieni a zasad.

Stravnici dodrzuji nadoby v Cistoté, aby nebyl ohroZen zdravotné nezavadny provoz
Skolni jidelny.

Cizi stradvnici jsou povinni fidit se timto pokynem.

Pti poruSeni pravidel bude stravovani S cizim stravnikem ukonceno.

Ing. Petr.
Lehner

V Pob&zovicichdne 1. 9. 2020

Ing. Petr Lehner
teditel skoly
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